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MERCI DE COMPLETER ET REGLER VOTRE BON DE
COMMANDE EN MAGASIN AVANT LE JOUR DE RETRAIT.
UN NUMERO DE COMMANDE VOUS SERA REMIS.

DE COMMANDE
Sétes de fin dannée
2025

(. 03.80.30.97.31

9 8 RUE MUSETTE, 21000 DIJON

P contact@tartinart.com

INFORMATION : NOS JOURS DE FERMETURE SONT
LE 25 DECEMBRE ET LE 1ER JANVIER 2026




Nos CPains

QUANTITE TRANCHE

BAGUETTE 250 gr D 1,366

La Finépi °

q BAGUETTE 250
Graine de L

i ésame, pavot, millet, lin D 2.00€
champlon brun, lin jaune, tournesol

Pain PAVE 300 gr
Complet Farine T150

z PAVE 300 gr
Eclat de Amandes, graines de
céréales  tournesolsemoule de blé

dur, flocons de blé malté

. PAVE 300 gr
,Paln Farine de chirtaigne,
Egallte orge, blé

o

f PAVE 300 gr
Le Tigre Pain de campagne, noisettes
torréfiées, tigrage

PAVE 300 gr
Farine de blé, seigle (Farine
et levain), orge, graines de
tournesol, sésame, lin jaune

Scandinave

66—
QUEL PAIN CHOISIR POUR VOS REPAS DE FETE ?
SUIVEZ NOS ACCORDS :

Foie gras @ Escargots
Saumon fumé Fromages

Huitres




Nos CPains

Pain
aux fruits

Cranberry, noisettes, raisins
bruns, amandes effilées

Pain
Seigle nature

Pain Seigle
Noix

Pain Seigle
Figue

Pain de Noél

Pain de mie

Pain d'épices

300 gr

300 gr
o

300gr

Farine de chitaigne, orge, blé,

épices de noél, cassis, miel

300 gr

PAVE 200 gr

QUANTITE

200 Gr
cﬂfw (B rioches

Brioche de Noél

Citron, Orange et Gingembre

confits, Noix de pecan, Noisettes

Brioche tressée

TRANCHE

O
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EDITION LIMITEE
PIECES FRO'DES QUANTITE

-

e, .

v . Mousse Cepes
errine Pommes de terre 2.40€
Festive Champignons en persillade
||
5| N tt Pain Moelleux
o S “e Magret de canard fumé 2.60€
de Noél -
= € Noe Marmelade orange sucré - salé
. 7
= ] Pain Eclat de céréales
- Tart ' ne Tartinable citronné 2.20€
- Festive Sardine vinaigre,
= Pickles de poireau
= P|ECES CHAUDES
- Feuilleté Escargot
Créme Persillade
Escargot Pleurotes 2.70€
& pleurotes Pommes de terre
Mirepoix légumes
Feuilleté Dinde 2.70€
Dinde Béchamel ’ [ |
Pain brioché - sésame -
Buns Burger  Cheddar 2.60€
Viande haché
Buns Escargot Pain brioché - sésame S
Persillés = .
Persillade
E | |
R Pain Eclats de céréales -
Tartine Pickles de pleurotes
Pleurotes Pommes de terre u
. Champignons
. Pain Eclats de céréales
|
L SR
u Effiloché Cheddie
de beeuf

Chips chou violet

~ a =3
e - 3
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PARTIE SALEE - PLATEAUX

PLATEAU
FESTIF

PLATEAU
FEUILLETES
CHAUDS

&

PLATEAU
PIECES
CHAUDES

e 2 N

]
-

PLATEAU
VERRINES
SALEES

&

Gougere

Comté Affiné comté affiné a la piece

Gougeére

LE PLATEAU x20 mini gougeres au comté affiné

3 Mini Feuilletés aux légumes confits

3 Mini Buns Fois Gras - Oignons confits

3 Mini Tartines Saumon fumé

3 Mini Verrines Festives aux cépes et pommes de terre

4 Mini Feuilletés Escargots & pleurotes
4 Mini Feuilletés de Dinde, oignons confits, parmesan
4 Mini Feuilletés Végétariens

4 Mini Tartines effiloché de beeuf, cheddar, chips chou violet
4 Mini Tartines pickles de pleurote, pommes de terre,
champignons

4 Mini Feuilletés Dinde, oignons confits, parmesan

4 Mini Verrines St Jacques
4 Mini Verrines Végétariennes
4 Mini Verrines Festives aux cepes et  la pleurotes

NOS GOUGERES

Mini gougere au

Mini gougere au saumon fumé
saumon fumé herbes aromatiques a la piéce

QUANTITE




NOS VERRINES SALEES - A L'UNITE

Verrine
Saumon fumé

Verrine
St Jacques

Verrine
Boeuf roti

Verrine
Végétarienne

Saumon fumé,
Mousse d'avocat
Concombres citronnés

Saint-Jacques,
Légumes confits,
Huile de sésame,
Créme balsamique,
Touche d’ail

Boeuf roti laqué sauce BBQ,
Tartare de tomates

Oignon rouge

Mousse de betterave

Persil

Légumes confits,
Sauce tomate,
Creéme balsamique,
Herbes aromatiques

NOS BUNS FROIDS - A L'UNITE

Buns Foie
Gras

Buns Saumon
fumé

Buns Boeuf
Roti

Buns
végétarien

Buns Cheévre
Miel

Pain brioché - sésame
Foie Gras

Oignons confits
Tartinable fromage frais

Pain brioché - sésame
Saumon fumé
Concombre - persillade
Tartinable citronné

Pain brioché - sésame
Boeuf roti

Tartinable tomate/olive
Parmesan

Salade

Pain brioché - sésame
Légumes confits épicés
Tartinable tomate

Pain brioché - sésame
Chévre frais

Miel

Salade

QUANTITE




NOS FEUILLETES

: i Légumes confits
Feuilleté Tomate

Végétarien Olives noires
Vinaigrette balsamique

Saumon
Feuilleté Courgettes
Saumon Oignons

Créme Parmesan

Lardons
Feuilleté Pommes de terre

Paysan Tomate
Parmesan

PARTIE SUCREE - PLATEAUX

PLATEAU 4 Mini Verrines Cassis, cranberry, spéculoos
VERRINES 4 Mini Verrines Pain d’épices - Caramel
SUCREES X 12 4 Mini Verrines Chocolat - Praliné

<R

20€

\F ¥ 14

PLATEAU 2 Mini Verrines Cassis, cranberry, spéculoos
VE RRI'N ES 2 Mini Verrines Pain d’épices - Caramel
SUCREES X 6 2 Mini Verrines Chocolat - Praliné

i

PLATEAU
FESTIF

3 Choux chantilly

3 Sablés breton, ganache chocolat blanc, framboise

" - éclat de pistache
Su C.FEF x 12 3 mini Carottes cakes
18€ 3 mini Verrines Chocolat - noisettes

“amr

PLATEAU 2 Choux chantilly
FESTIF 2 Sablés breton, ganache chocolat blanc, framboise

SUCRE x 8 - éclat de pistache
2 mini Carottes cakes
2 mini Verrines Chocolat - noisettes




COMMENTAIRES

PRENOM

TELEPHONE

COCHEZ LE JOUR DE COMMANDE
[] 2412 ou [] 31/12

Heure de retrait .... H....
HEURE DE RETRAIT MAXIMUM 16H00

oo

Les 22 et 29 Décembre sont
les derniers jours pour la
prise de commande !

OB

SARL TARTIN’ART - DIJON
Ne pas jeter sur la voie publique N°Siret - 753 814 581 00025




